
RUSSIAN 
IMPERIAL 
S T O U T 10%

KORNMALT 
HUMLE 
VATTEN 

JÄST

12-15°C

Broder Ivan har en brunsvart färg med maltig,  
rostad smak med sötma, inslag av choklad,  
pumpernickel, kaffe, lakrits, katrinplommon och 
tobak.  

Ölen är hantverksmässigt tillverkat och ofiltrerat. 
Karakteristiskt för hantverksöl är att den har en 
bottensats som kan göra att ölen verkar ”grumlig”, 
förvara alltid ölen stående. Vid servering kan man välja 
om man vill hälla upp sakta och lämna bottensatsen i 
flaskan för en klarare öl. 

Broder IVAN kan med fördel serveras på egen hand 
som en god sällskapsöl men passar också utmärkt till 
chokladpraliner eller som dessertdryck till en mörk 
chokladfondant eller varför inte göra en glass med 
Broder Ivan som bas.  

Hör av dig med beröm eller förbättringsförslag. 
Smak är olika men du ska känna att du dricker eller 
serverar en hantverksöl som har bra kvalité. All 
information om kontaktmöjligheter får du enklast 
på hemsidan www.brodernabommen.se eller via 
facebook. På hemsidan finns alltid den senaste 
versionen av våra produktblad.

BRODER IVAN
Broder IVAN är en Russian Imperial stout som 
är alkoholstarkare och kraftigare än vår vanliga 
Stout. Den har rostade toner med inslag av choklad, 
kaffe, pepparmynta och kryddnejlika. Den mörka 
brunsvarta färgen kommer från den hårt rostade 
malten. 

Det sägs att öltypen Imperial Stout härstammar 
från när England började exportera öl till Rysslands 
hov på 1700-talet och tillsatte extra humle och mer 
alkohol för att ölet skulle klara resan från England till  
Rysslands östersjöhamnar. 

ÖLTYP ALKOHOLHALT INNEHÅLL SERVERINGSTEMP

SMAK OCH FÄRG SERVERING 

PASSAR TILL...  BRÖDERNAS ÖNSKAN 


